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Ogrenim Bilgisi

Doktora
2009 - 2016

Yiksek Lisans
2006 - 2009

Lisans
2001 - 2006

Gorevler

DOKTOR OGRETIM
OvEesi
2023

DOKTOR OGRETIM
UYESI
2021 - 2023

ORTA DOGU TEKNiK UNiVERSITESI

FEN BIiLIMLERI ENSTITUSU/ GIDA MUHENDISLIGI (DR) (INGILiZCE)

Tez Adi : Modeling of heat and mass transfer in microwave-infrared heating of zucchini (2016) Tez
Danismani : (Serpil Sahin; Servet Gulium Simna)

ORTA DOGU TEKNiK UNiVERSITESI

FEN BILIMLERI ENSTITUSU/ GIDA MUHENDISLIGI (YL) (TEZLE) (INGiLiZCE)

Tez Adi : Optimization of roasting conditions of hazelnuts in microwave assisted ovens (2009) Tez
Danigsmani : (Serpil Sahin; Servet GUlim SUmnu)

ORTA DOGU TEKNIK UNiVERSITESi
MUHENDISLIK FAKULTESI/ GIDA MUHENDISLIGI BOLOMU/ GIDA MUHENDISLIGI PR. (INGILiZCE)

SAGLIK BILIMLERT UNIVERSITESI / GULHANE SAGLIK BILIMLERI FAKULTESI / BESLENME VE
DIYETETIK BOLUMU / BESLENME BILIMLERT ANABILIM DALI

SAGLIK BILIMLERI UNIVERSITESI / HAMIDIYE SAGLIK HiZMETLERI MESLEK YUKSEKOKULU
(ISTANBUL) / BITKISEL VE HAYVANSAL URETIM BOLUMU / TIBBI VE AROMATIK BITKILER PR.

ARASTIRMA GOREVLISi ORTA DOGU TEKNIK UNIVERSITESI/ MUHENDISLIK FAKULTESI / GIDA MUHENDISLIGI BOLUMU /

2006 - 2012

Yonetilen Tezler

Yiiksek Lisans

2026

GIDA MUHENDIiSLIGI ANABILIM DALI

1. BASTURK ZULAL SILA,(2026). Development and characterization of fibers with antioxidant properties obtained by
centri_fugal force, ORTA DOGU TEKNIK UNIVERSITESI -> FEN BILIMLERI ENSTITUSU -> GIDA MUHENDISLIGI
ANABILIM DALI

2. COLAK NAiI\_/IE NUR,(2026). Mas fasulyesi atik suyunun yumurta ikamesi olarak pankek yapiminda kullaniimasi,
SAGLI_K_BILIMLERI UNIVERSITESI -> GULHANE SAGLIK BILIMLERI ENSTITUSU -> BESLENME VE DIYETETIK
ANABILIM DALI

3. CALIKUSU C:)ZI__EM,(2_026)_. Baklagil Atik Sularinin Yu_murta_ikame_si Olarak Mereng Yapiminda Kullaniimasi, _SA_GLIK
BILIMLERI UNIVERSITESI -> GULHANE SAGLIK BILIMLERI ENSTITUSU -> BESLENME VE DIYETETIK ANABILIM

DALI
2025

4. SIYASAL DAéASAN KUBRA,(2025). Cam fisti§i zarindan biyoaktif maddelerin 6zUtlenmesinin optimizasyonu ve
6zitln oksidasyon onleyici kaplama olarak kullanilmasinin dederlendirilmesi, SAGLIK BILIMLERI UNIVERSITESI ->
GULHANE SAGLIK BILIMLERI ENSTITUSU -> BESLENME VE DIYETETIK ANABILIM DALI

2024

5. KOG FERDA,(2024). Kus Uvezi 6zutindn karniyarik otu tozu musilajiyla enkapstlasyonu ve karakterizasyonu,
SAGLIK BILIMLERI UNIVERSITESI -> GULHANE SAGLIK BiLIMLERI ENSTITUSU -> BESLENME VE DIYETETIK
ANABILIM DALI

Projelerde Yaptig: Gorevler
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1. 1071- ULUSLARARASI ARASTIRMA FONLARINDAN YARARLANMA KAPASITESININ VE ULUSLARARASI
AR-GE ISBIRLIKLERINE KATILIMIN ARTTIRILMASINA YONELIK DESTEK PROGRAMI 2523 - Kore Ulusal Arastirma Vakfi
(NRF) ile Ikili Isbirligi Programi- Emiilsiyon Tipi Gidalarda Yenilikgi Tuz Azaltma Yéntemi: ikili Emilsiyonlar,
Uluslararasi ikili isbirligi Programlari, Arastirmaci, 01/02/2024 - , (ULUSLARARASI)

2. GCam Fistigl Zarindan Biyoaktif Maddelerin Oziitlenmesinin Optimizasyonu Ve Oziitiin
Oksidasyon Onleyici Kaplama Olarak Kullanilmasinin Degerlendirilmesi, -Tabitak 1002, Ydrdtici, 01/02/2024 -
01/11/2024, (ULUSAL)

3. Merkezkag kuvvetiyle elde edilen antioksidan ve antimikrobiyal 6zellikte nanoliflerin yara iyilestirici
ozelliklerinin dederlendirilmesi, Yiksekogretim Kurumlar tarafindan destekli bilimsel arastirma projesi, Arastirmaci,
01/09/2023 - , (ULUSAL)

Dersler * Ogrenim Dili Ders Saati
2023-2024

Lisans
CHE423 Chemical Engineering Economics ingilizce 3
Seminer Sunumu Tiirkge 2
Proje Calismasi Tiirkge 2
Literatir Tarama ve Degerlendirme Tirkge 2
Introduction to Foods II Tiirkge 2
Besin Kimyasi ve Analizleri Uygulama II (Sube 2) Tirkge 3
Besin Kimyasi ve Analizleri Uygulama II (Sube 1) Tirkce 3
Besin Kimyasi ve Analizleri II Tirkee 2
Seminer Hazirlama Tirkge 2
Proje Planlama Ilkeleri Tirkce 2
Mesleki Oryantasyon Tiirkce 2
Introduction to Foods I Tiirkce 2
Besin Kimyasi ve Analizleri Uygulama I (Sube 2) Tirkge 3
Besin Kimyasi ve Analizleri Uygulama I (Sube 1) Tirkge 3
Besin Kimyasi ve Analizleri I Tirkee 2
CHE423 CHEMICAL ENGINEERING ECONOMICS ingilizce 3

Yiksek Lisans
Uzmanlk Alan Dersi II Tiirkge 4
Tez Cahgmasi II Tiirkge 0
Seminer (Ylksek Lisans) Tiirkge 0
Uzmanlik Alan Dersi I Tiirkce 4
Tez Calismasi I Turkge 0
Besin Kalitesi Tirkge 2

2022-2023

Lisans
CHE423 Chemical Engineering Economics ingilizce 3
Seminer Sunumu Tiirkge 2
Proje Calismasi Tiirkge 2
Literatlr Tarama ve Dederlendirme Tiirkge 2
Introduction to Foods II Tirkce 2
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Biyoistatistik II Tirkce 2
Besin Kimyasi ve Analizleri Uygulama II (Sube 2) Tirkee 3
Besin Kimyasi ve Analizleri Uygulama II (Sube 1) Tirkce 3
Besin Kimyasi ve Analizleri II Tirkge 2
Seminer Hazirlama Tirkge 2
Proje Planlama Ilkeleri Tarkge 2
Introduction to Foods I Tirkge 2
Biyoistatistik I Tiirkge 2
BESLENME VE DIYETETIK ALAN UYGULAMASI II Tiirkce 13
Besin Kimyas! ve Analizleri I Tirkge 2
Besin Kimyasi ve Analizleri Uygulama I (Sube 2) Tirkce 3
Besin Kimyasi ve Analizleri Uygulama I (Sube 1) Tirkce 3
CHE423 CHEMICAL ENGINEERING ECONOMICS ingilizce 3

Yiksek Lisans
Seminer (Yuksek Lisans) Tirkge 0
BESIN TEKNOLOJiSI VE BESINLERIN FIZIKSEL OZELLIKLERT Tiirkce 2
Uzmanlik Alan Dersi I Tirkee 4
Tez Calismasi I Tirkge 0
Besin Kalitesi Tirkge 2

2021-2022

Lisans
Proje Calismasi Tirkge 2
Seminer Sunumu Tirkce 2
Biyoistatistik II Tirkee 2
Introduction to Foods II Tirkce 2
Besin Kimyasi ve Analizleri Uygulama II Tirkge 3
Besin Kimyasi ve Analizleri II Tirkge 2
Proje Planlama ilkeleri Tairkce 2
Seminer Hazirlama Tirkge 2
Biyoistatistik I Tirkge 2
Introduction to Foods I Tirkee 2
Besin Kimyasi ve Analizleri Uygulama I Tirkge 3
Besin Kimyasi ve Analizleri I Tirkge 2
CHE423 Chemical Engineering Economics ingilizce 3
BESLENME VE DIYETETIK ALAN UYGULAMASI V Tiirkce 13
BESLENME VE DIYETETIK ALAN UYGULAMASI II Tiirkge 13
CHE423 CHEMICAL ENGINEERING ECONOMICS tngilizce 3

Yiksek Lisans
Besin Kalitesi Tirkge 2
Seminer (Yiksek Lisans) Tirkge 0

2020-2021
Lisans
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Besin Kimyasi ve Analizleri Uygulama II Tirkee 3
Besin Kimyasi ve Analizleri II Tirkee 2
CHE423 Chemical Engineering Economics ingilizce 3
CHE423 CHEMICAL ENGINEERING ECONOMICS ingilizce 3
2019-2020
Lisans
CHE423 Chemical Engineering Economics ingilizce 3
CHE423 CHEMICAL ENGINEERING ECONOMICS ingilizce 3
2018-2019
Lisans
CHE423 Chemical Engineering Economics ingilizce 3
CHE423 CHEMICAL ENGINEERING ECONOMICS ingilizce 3
Eserler

Uluslararasi hakemli dergilerde yayimlanan makaleler:

1.

10.

11.

Bastiirk Zlal Sila,Guler Gunes Su,YAZICIOGLU NALAN,SUMNU SERVET GULUM,SAHIN SERPIL (2025). Impact of Kale
(Brassica oleracea) Extract on Characterization of Centrifugally Spun Fibers and&nbsp;Delay of Lipid Oxidation.
Polymer Engineering and Science, 65(11), 5864-5879. , Doi: 10.1002/pen.70087 (Yayin No : 9798595)

KOC FERDA,YAZICIOGLU NALAN,SUMNU SERVET GULUM (2025). Enhanced bioavailability of rowanberry bioactives
via ultrasonic extraction and encapsulation. Journal of Food Measurement and Characterization, 19(), 8563-8580. ,
Doi: 10.1007/s11694-025-03552-8 (Yayin No : 9798577)

SONMEZLER DEMET,YAZICIOGLU NALAN,SUMNU SERVET GULUM,SAHIN SERPIL (2025). Encapsulation of Olive Leaf
Extract by Double Emulsion Method for Enriched Bakery Products: Enhancing Stability and Functionality. Food and
Bioprocess Technology, 18(), 3356-3374. , Doi: 10.1007/s11947-024-03671-y (Yayin No : 9358161)

YAZICIOGLU NALAN,MERT Imran,OZMEN Tugba,0ZTURK Sevval,SARITAS Esra,OZER Ramazan (2025). Development
of Edible Coating Incorporating Cherry Stem Powder or Leek Powder to Decrease Oil Uptake and Lipid Oxidation in
Potatoes During Air, Oven, and Deep Oil Frying Methods. Potato Research, 68(), 2777-2794. , Doi: 10.1007/s11540-
025-09848-y (Yayin No : 9487383)

YAZICIOGLU NALAN (2025). Optimizing Ultrasonic Assisted Extraction of Waste Fig Seed and Incorporation into
Tapioca Starch Films: Investigating Physical, Barrier, and Antioxidant Properties. Waste and Biomass Valorization, 16
(2), 627-640. , Doi: 10.1007/s12649-024-02693-z (Yayin No : 9115212)

Guler Gunes Su,Bastirk Ziilal Sila,YAZICIOGLU NALAN,SUMNU SERVET GULUM,SAHIN SERPIL (2025). Optimization
and Characterization of Centrifugally Spun Gelatin-Based Fibers Incorporated with Bay Laurel (Laurus nobilis L.) Leaf
Essential Qil. Food and Bioprocess Technology, 18(), 1939-1956. , Doi: 10.1007/s11947-024-03575-x (Yayin No :
9115220)

YAZICIOGLU NALAN (2024). Utilization of green lentil wastewater as egg replacer in green lentil flour based muffins.
Journal of Food Science and Technology, 61(8), 1503-1515. , Doi: 10.1007/s13197-023-05916-8 (Yayin No :
9115203)

GULER GUNES SU,YILDIZ EDA,YAZICIOGLU NALAN,SUMNU SERVET GULUM,SAHIN SERPIL (2024). Reduction of lipid
oxidation in olive oil using gelatin-based centrifugally spun fibers loaded with caffeic acid. Food Bioscience, 59(),
104009-. , Doi: 10.1016/j.fbio.2024.104009 (Yayin No : 9115163)

YAZICIOGLU NALAN (2024). Chitosan/teff flour active films incorporated with citric acid and beetroot leaf extract:
Physicochemical properties and mathematical modeling of phenolic release. International Journal of Biological
Macromolecules, 270(1), 132301-. , Doi: 10.1016/j.ijbiomac.2024.132301 (Yayin No : 9115169)

Guler Gunes Su,SUMNU SERVET GULUM,YAZICIOGLU NALAN (2024). Caffeic Acid Encapsulated Centrifugally Spun
Antioxidant Fibers: Characterization and Incorporation in Cakes. Food and Bioprocess Technology Doi:
10.1007/s11947-024-03455-4 (Yayin No : 9115185)

YAZICIOGLU NALAN (2023). Finite Element Method for Simulation of Frozen Potato Tempering in Microwave and

Microwave Infrared Oven. Potato research, 66(4), 981-998. , Doi: 10.1007/s11540-022-09609-1 (Yayin No :
8015433)
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Uluslararasi hakemli dergilerde yayimlanan makaleler:

12.

13.

14 .

15.

YAZICIOGLU NALAN (2023). Sensory analysis of microwave-roasted fenugreek and coffee blend. Legume Science, 5
(3), 166-. , Doi: 10.1002/1eg3.166 (Yayin No : 7955347)

YAZICIOGLU NALAN,SUMNU SERVET GULUM,SAHIN SERPIL (2021). Heat and mass transfer modeling of microwave
infrared cooking of zucchini based on Lambert law. Journal of Food Process Engineering, 44(12), 13895-. , Doi:
10.1111/jfpe.13895 (Yayin No : 7563742)

DEMIRKESEN MERT ILKEM,SUMNU SERVET GULUM,SAHIN SERPIL,YAZICIOGLU NALAN (2011). Optimisation of
formulations and infrared-microwave combination baking conditions of chestnut-rice breads. International Journal of
Food Science &amp; Technology, 46(9), 1809-1815. , Doi: 10.1111/j.1365-2621.2011.02682.x (Yayin No : 7563737)

YAZICIOGLU NALAN,SUMNU SERVET GULUM,SAHIN SERPIL (2009). Optimization of microwave infrared roasting of
hazelnut. Journal of Food Engineering, 90(2), 255-261. , Doi: 10.1016/j.jfoodeng.2008.06.029 (Yayin No : 7302906)

B. Uluslararasi bilimsel toplantilarda sunulan ve bildiri kitaplarinda (proceedings)
basilan bildiriler

1.

Aslan Nuran Gokgen,Tezcan Zlal,Kizildag Sudenaz,YAZICIOGLU NALAN (2025). Optimization Of Ultrasonic Assisted
Extraction Of Bioactive Compounds Of Rumex Acetosella. 4th International Congress of the Turkish Journal of
Agriculture - Food Science and Technology, (Tam metin bildiri) (Yayin No:9798630)

YAZICIOGLU NALAN (2024). OPTIMIZATION OF ULTRASONIC ASSISTED EXTRACTION OF BIOACTIVE COMPOUNDS
OF LINGONBERRY (Vaccinium vitis-idaea L.). 13th INTERNATIONAL CONGRESS ON ENGINEERING, ARCHITECTURE
AND DESIGN, (Tam metin bildiri) (Yayin No:9360366)

YAZICIOGLU NALAN (2023). Physical and barrier properties of leek waste and guar gum edible films. 2nd
International Traditional Food and Sustainable Nutrition Symposium , 430-436, (Tam metin bildiri) (Yayin
No:8699814)

YAZICIOGLU NALAN (2023). Effects of Leek Powder and Sunflower Oil in Guar Gum Edible Coating on the
Preservation of Mushrooms (Agaricus bisporus). 3rd International Congress of the Turkish Journal of Agriculture -
Food Science and Technology , 140-146, (Tam metin bildiri) (Yayin No:9143063)

YAZICIOGLU NALAN (2023). EFFECT OF TEFF FLOUR, GLYCEROL AND ORANGE PEEL EXTRACT EDIBLE COATING ON
SHELF

LIFE OF CHERRY TOMATO. 11th INTERNATIONAL CONGRESS ON ENGINEERING, ARCHITECTURE AND DESIGN , 872-
880, (Tam metin bildiri) (Yayin No:8699716)

YAZICIOGLU NALAN (2022). The Effect of Roasting Conditions on Consumer Sensory Analysis of Coffee-Like Beverage
From Buckwheat. 3. Uluslararasi Saghkli Beslenme Kongresi , 257-269, (Tam metin bildiri) (Yayin No:7966224)

C. Yazilan ulusal/uluslararasi kitaplar veya kitaplardaki boliimler

C2. Yazilan ulusal/uluslararasi kitaplardaki boéliimler

1.

Surdurulebilir Saglikta Islevsel Besinler, Bolim adi: (Islevsel Besin Endiistrisinde Yeni Biyoteknolojiler ve Iyi
Uygulama Ornekleri) (2023). ,YAZICIOGLU NALAN, Ankara Nobel Tip Kitabevleri, Editér: KOC NEVRA, Basim sayisi:
1, ISBN: 978-625-6448-34-6, Tirkce (Bilimsel Kitap), (Yayin No: 8699709)

Surdiirilebilir Saglikta islevsel Besinler, Bolim adi: (Tanim ve siniflandirma) (2023). ,YAZICIOGLU NALAN, Ankara
Nobel Tip Kitabevleri, Editér: KOG NEVRA, Basim sayisi: 1, ISBN: 978-625-6448-34-6, Turkge (Bilimsel Kitap),
(Yayin No: 8699706)

Electrospinning and Electrospraying Encapsulation of Food Bioactive Compounds, Bolim adi: (Chapter 7 - .
Electrospun fiber-based delivery of vitamins, flavors, and minerals) (2025). ,SUMNU SERVET GULUM,YAZICIOGLU
NALAN, Academic Press, Editor: Falsafi Seid Reza, Luo Yangchao, Rostamabadi Hadis, Basim sayisi: 1, ISBN: 978-0
-443-22228-3, ingilizce (Bilimsel Kitap), (Yayin No: 9548688)

D. Ulusal hakemli dergilerde yayimlanan makaleler

1.

YAZICIOGLU NALAN,SIYASAL KUBRA (2024). Quick-dissolvable heat-sealable edible films made from orange peel
powder and guar gum for instant beverage packaging. Food and Health, 10(2), 115-128. (Kontrol No : 8963515)

YAZICIOGLU NALAN (2023). Effects of Leek Powder and Sunflower Oil in Guar Gum Edible Coating on the
Preservation of Mushrooms (Agaricus bisporus). Turkish Journal of Agriculture - Food Science and Technology, 11(1),
2533-2539. (Kontrol No : 8777106)

YAZICIOGLU NALAN (2023). Effect of Fenugreek Gum and Eggplant Peel Extract on Physicochemical, Storage,
Bioactive, and Sensory Properties of Dairy Dessert. Turkish Journal of Agriculture - Food Science and Technology, 11
(12), 2323-2331. (Kontrol No : 8777173)

Universite Disi Deneyim
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2018 - 2021 Mihendis GIDA TARIM VE HAYVANCILIK BAKANLIGI/Tiitln ve Alkol Dairesi Baskanhdi ,
Tutdn mamullerinin tretiminde kullanilan katki maddelerini incelemek,
uluslararasi mevzuati takip etmek, ulusal mevzuati gelistirmek.

7 bilim insanindan olusan Bilimsel Komisyon’un Sekretaryasi

0

2012 - 2018 Mihendis Tatln ve Alkol Piyasasi Duzenleme Kurumu , Tatiin mamullerinin tretiminde
kullanilan katki maddelerini incelemek, uluslararasi mevzuati takip etmek, ulusal
mevzuati gelistirmek.

7 bilim insanindan olusan Bilimsel Komisyon‘un Sekretaryasi

()

Sertifika
1. Gulhane Hayvan Deneyleri Yerel Etik Kurulu tarafindan dizenlenen IV. Gilhane Deney Hayvanlari Kullanim Sertifikasi

Egitim Programi, Deney Hayvanlar Kullanim Sertifikasi, Giilhane Kiilliyesi Saglik Bilimleri Universitesi, Sertifika,
31/10/2022-11/11/2022, (Ulusal)
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